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Castelfalfi, il country resort e
borgo ristrutturato nel cuore della
Toscana, situato tra Pisa, Firenze e
Siena, presenta il suo nuovo risto-
rante fine dining «La Rocca». Si-
tuato allinterno del castello me-
dievale del borgo, € un ristorante
da 24 posti con due menu degu-
stazione ispirati da ingredienti lo-
cali e curati dall’executive chef Da-
vide De Simone. La cucina del ri-
storante rilegge le antiche ricette
toscane con prodotti locali e le
reinterpretata in chiave gourmet.

Autunno allinsegna dell'enoga-
stronomia e della scoperta del ter-
ritorio allo Splendido Mare, A Bel-
mond Hotel, Portofino. A ottobre,
I'executive chef di DaV Mare, Davi-

de Galbiati, proporra un menu so-
stenibile per supportare «Mare
Mio By Gin Mare», iniziativa am-
bientale nella baia di Camogli e
Portofino. A novembre, una master
class e una cena dedicate ai funghi.
Gli ospiti potranno, inoltre, esplo-
rare Genova, visitare i Palazzi dei
Rolli e i Musei di Strada Nuova o
partecipare a escursioni guidate
sul monte di Portofino e a gite in
barca a vela, alla scoperta della
biodiversita terrestre e marina.
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di Vista Verona, al piano alto del-
ledificio storico che ospita I'omo-
nimo albergo, situato nel centro
storico. La terrazza, direttamente
collegata al locale, insieme all'Infi-
nity Bar, offre la possibilita di
mangiare open air con vista sui

tetti medievali della citta e, in lon-
tananza, le colline: 18 coperti e me-
nu a cura dell’executive chef Fabio
Aceti, con protagoniste erbe, ver-
dure, ortaggi e prodotti locali.
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Atmosfera da bistrot, cucina ge-
nuina e uno stile retrd che si uni-
sce al contemporaneo. Nel cuore
di Roma, all'interno della centralis-
sima Galleria Alberto Sordi, gioiel-
lo d’architettura liberty risalente al
1922, lo studio di architettura Vu-
dafieri-Saverino Partners firma il
progetto del nuovo ristorante Sten-
dhal Milano. Inno alla raffinata mi-
lanesita degli anni '8o e ’go. 1I 1i-
storante, guidato dall’executive
chef Edoardo Ferrara, propone
un’offerta all day long, dal pranzo
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